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72"‘:‘50 Kamier Pomorski UCHWALA NR 6/ ?@ /2024
ZARZADU POWIATU W KAMIENIU POMORSKIM
z dnia 2 lipca 2024 r.

w sprawie przyjecia ,Diagnozy Sytuacji Problemowej Technikum i Szkoty
Branzowej w Zespole Szkot Ponadpodstawowych im. Stanistawa Staszica
w Kamieniu Pomorskim” celem uzyskania wsparcia z Europejskiego
Funduszu Spotecznego w ramach Programu Funduszy Europejskich dla
Pomorza Zachodniego 2021-2027, Priorytet 6 Fundusze Europejskie
na rzecz aktywnego Pomorza Zachodniego, Dzialanie 06.10 Edukacja
zawodowa (ZIT).

Na podstawie art. 32 ust. 1 ustawy z dnia 5 czerwca 1998 roku 0 samorzadzie
powiatowym (Dz. U. z 2024 r. poz. 107) w zwigzku z Regulaminem Konkursu
nr: FEPZ.06.10-IP.01-001/23, Priorytet 6 Fundusze Europejskie na rzecz aktywnego
Pomorza Zachodniego, Dziatanie 06.10 Edukacja zawodowa (ZIT),

Zarzad Powiatu w Kamieniu Pomorskim uchwala, co nastepuje:

§ 1. Przyjmuje sie oraz zatwierdza sie ,Diagnoze Sytuacji Problemowej
Technikum i Szkoty Branzowej w Zespole Szkdt Ponadpodstawowych im. Stanistawa
Staszica w Kamieniu Pomorskim” celem uzyskania wsparcia z Europejskiego
Funduszu Spotecznego w ramach Programu Funduszy Europejskich dla Pomorza
Zachodniego 2021-2027, Priorytet 6 Fundusze Europejskie na rzecz aktywnego
Pomorza Zachodniego, Dziatanie 06.10 Edukacja zawodowa (ZIT) w brzmieniu
stanowigcym zatgcznik do niniejszej uchwaty.

§ 2. Wykonanie uchwaty powierza sie Naczelnikowi Wydziatu Edukacji, Kultury
i Sportu.

§ 3. Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjecia.




UZASADNIENIE
oki DO UCHWALY NR 6/%50) /2024
ZARZADU POWIATU W KAMIENIU POMORSKIM
z dnia 2 lipca 2024 r.

W sprawie przyjecia ,Diagnozy Sytuacji Problemowej Technikum i Szkoty
Branzowej w Zespole Szkot Ponadpodstawowych im. Stanistawa Staszica
w Kamieniu Pomorskim” celem uzyskania wsparcia z Europejskiego
Funduszu Spotecznego w ramach Programu Funduszy Europejskich dla
Pomorza Zachodniego 2021-2027, Priorytet 6 Fundusze Europejskie na
rzecz aktywnego Pomorza Zachodniego, Dziatanie 06.10 Edukacja
zawodowa (ZIT)

Regulamin ogtoszonego konkursu nr: FEPZ.06.10-IP.01-001/23, Priorytet 6
Fundusze Europejskie na rzecz aktywnego Pomorza Zachodniego, Dziatanie 06.10
Edukacja zawodowa (ZIT) naktada na organ prowadzacy obowigzek przyjecia
diagnozy sytuacji problemowej przygotowanej przez szkote, ktdéra jest niezbedna
przy sktadaniu wniosku w ramach ogtoszonego konkursu.

Wobec powyzszego zachodzi koniecznos$¢ podjecia w/w uchwaty.



Zatacznik

do Uchwaty Nr 6/30 /2024

Zarzadu Powiatu w Kamieniu Pomorskim
z dnia 2 lipca 2024 r.

DIAGNOZA SYTUACJI PROBLEMOWEJ
Technikum i Szkoly Branzowe;j

w Zespole Szkol Ponadpodstawowych im. Stanislawa Staszica w Kamieniu Pomorskim

Technikum i szkota zawodowa wchodza w sktad Zespotu szkot Ponadpodstawowych
im. Stanistawa Staszica w Kamieniu Pomorskim. Organem prowadzacym jest Starostwo
Powiatowe w Kamieniu Pomorskim. Szkola istnieje od 1966 roku. Na dzien dzisiejszy
dysponuje:

e 12 salami dydaktycznymi,

e 2 pracowniami technologicznymi,

e | pracownig hotelarska,

e warsztatem gastronomicznym wraz z sala konsumencka oraz bufetem,

e cukiernia,

e 5 pracowniami komputerowymi,

e biblioteks,

e salg gimnastyczna,

e gabinetami: pedagoga, Szkolnego Osrodka Kariery, pielegniarki szkolnej, psychologa.

W chwili obecnej w szkole zatrudnionych jest 53 nauczycieli, w tym 7 osob
z kwalifikacjami praktycznej nauki zawodu.

Oferta edukacyjna ciagle jest dostosowywana do potrzeb lokalnego rynku pracy.
Technikum ksztatci mtodziez w zawodach:

» Technik hotelarstwa

Technik zywienia i ustug gastronomicznych
Technik ekonomista

Technik ochrony srodowiska

Technik programista

Technik informatyk

YV VYV VY

Szkota branzowa :
X

» Kucharz
> Wielozawodowa

W technikum obecnie funkcjonuje pie¢ oddziatow ksztalcacych w zawodzie technik
hotelarstwa, pie¢ oddziatéw w zawodzie technik zywienia i uslug gastronomicznych,
cztery oddzialy technik ochrony $rodowiska, dwa oddziaty technik ekonomista, trzy oddziaty
technik programista oraz cztery oddziaty technik informatyk. W szkole branzowej sg trzy
oddziaty ksztalcgce w zawodzie kucharz i trzy oddzialy wielozawodowe.



Do opracowania diagnozy przyjeto dane ze wszystkich oddziatow, pomijajac klasy
branzowe wielozawodowe.

Typ szkoly Dziewczeta Chlopcey 7 terenow wiejskich Razem
Technik Zywienia
Klasa [ 16 9 18 25
Klasa 11 10 6 10 16
Klasa 111 > 3 5 8
Klasa v 6 4 ) 10
Klasa v 7 4 5 11
Technik hotelarz
Klasa [ 25 3 20 28
Klasa II S 4 7 9
Klasa [11 7 2 6 9
Klasa v 9 2 9 11
Klasa \Y 3 3 3 6
Technik ekonomista
Klasa [ 7 6 S 13
Klasa 11 4 4 4 8
Technik ochrony $rodowiska
Klasa [ 8 4 9 12
Klasa 11 6 3 6 9
Klasa [11 4 1 4 5
Klasa v 4 4 4 8
Technik programista
Klasa | 1 26 21 27
Klasa II 1 9 7 10
Klasa v 0 4 2 4
Technik informatyk
Klasa I 1 17 10 18
Klasa I1 0 14 6 14
Klasa 111 3 13 13 16
Klasa v 0 11 6 11
Kucharz
Klasa I 14 14 20 28
Klasa Il 9 10 13 19
Klasa 11 5 5 7 10
Podsumowanie 160 185 225-65% 345
Dziewczeta Chlopcy Razem
orzeczenia PPP 1 9 10
opinie PPP 40 43 83
indywidualny tok nauczania - - -
niedostosowani lub zagrozeni niedostosowaniem spotecznym - 2 2




ze specyficznymi trudnosciami w nauce 27 37 64
wykazujgcy niepowodzenia edukacyjne 2 9 10
z rodzin dysfunkcyjnych o niskich dochodach 15 18 33
wagarujgcy 38 11 49
niepetnosprawni - - -
Ze $rednig ocen ponizej lub réwna 3.0 68 91 159
Ze srednig ocen powyzej lub rowna 5,0 - - -
szczegolnie zdolni - - -
uczestnicy olimpiad/konkursow - 1 1
finalisci olimpiad/konkurséw - 1 1
dojezdzajacy do szkoty 103 122 225
stypendia 1 - 1
korzystajacy z pomocy finansowej (zapomogi, inne) 9 5 14
zindywidualizowana $ciezka ksztalcenia z matematyki 1 1 2

Uczniowie ksztalcacy sie w ZSP pochodzg z terenu powiatdéw: kamienskiego

(w wiekszosci) oraz gryfickiego, goleniowskiego, stargardzkiego. Najczesciej pochodzg

spoza Kamienia Pomorskiego, ze srodowisk wiejskich —65% .

Wyniki egzaminow 6smoklasisty

Rok szkolny 2022/2023

Klasy I technikum
(I TZiUG,I TH,1 TE, , I T, I TP, I TOS)

Klasa I branzowa

Wyniki egzaminéw ésmoklasisty Wyniki egzaminow 6smoklasisty
(Srednie wyniki w %) (Srednie wyniki w %)
Przedmiot | Dziewczeta | Chtopey | Razem Przedmiot | Dziewczeta | Chlopcy Razem
SP-JP 51 50 51 SP-JP 37 41 39
SP-M 33 58 47 SP-M 25 27 26
SP-JA 44 61 53 SP-JA 25 45 36
SP-JN = . . SP-JN - - -

)



Rok szkolny 2023/2024

Klasy I technikum
(I TZiUG, 1 TH, I TE, I TU, I TP, 1 TOS)

Klasa I branzowa

Wyniki egzaminow 6smoklasisty Wyniki egzaminow 6smoklasisty
(Srednie wyniki w %) (Srednie wyniki w %)
Przedmiot | Dziewczeta | Chlopey | Razem Przedmiot |Dziewczeta | Chlopey | Razem
SP-JP 58 54 56 SP-JP 37 50 44
SP-M 31 39 35 SP-M 23 24 24
SP-JA 40 61 51 SP-JA 32 36 34
SP-JN - - - SP-JN - - -

Niski zasob wiadomosci 1 umiejetnosei z poprzedniego etapu edukacyjnego ucznidéw,

przektada si¢ na dalsza nauke w naszej placéwce.

W roku szkolnym 2023/2024 na 408 ucznidéw klas analizowanych w diagnozie,

w [ semestrze przypadto 512 ocen niedostatecznych, co stanowi 1,25 oceny na ucznia.

Rodzaj szkoly: Technikum

Rok szkolny: 2023/2024 (zrodlo: klasyfikacja semestralna -dzienniki elektroniczne)

Dziewczeta

Chlopcey

Razem

Liczba ocen niedostatecznych na zakonczenie I semestru

209

263

472

Rodzaj szkoly: Branzowa

Rok szkolny: 2023/2024 (zrédlo: klasyfikacja semestralna — dzienniki elektroniczne)

Dziewczeta

Chlopcy

Razem

Liczba ocen niedostatecznych na zakonczenie I semestru

19

21

40

Rodzaj szkoly: Technikum i Branzowa

Rok szkolny: 2023/2024 (zrédlo: klasyfikacja semestralna — dzienniki elektroniczne)

Dziewczeta

Chlopcy

Razem

Liczba ocen niedostatecznych na zakonczenie I semestru

228

284

512




Niestety egzamin maturalny rowniez wypada stabo. W roku 2022 jedynie 48%

absolwentow technikum zdato mature, w 2023 — 38% . Takie wyniki niestety automatycznie

uniemozliwiajg pozostate] grupie start na wyzsze uczelnie.

Wyniki egzaminéw maturalnych

Rok szkolny 2021/2022

Rok szkolny 2022/2023

Wryniki egzaminéw maturalnych

(Srednie wyniki punktowe)

Wyniki egzaminow maturalnych

(Srednie wyniki punktowe)

Zdawalnos$¢ ogotem: 48 %

Zdawalno$¢ ogotem: 38 %

Przedmiot Dziewczeta | Chlopey | Razem | Przedmiot | Dziewczeta | Chlopey | Razem

J. polski 41 37 40 | j. polski 51 48 50

j. angielski 45 67 48 | j. polski 57 33 56
ustny

j. niemiecki 43 - 43 | j. angielski 57 65 60

J. angielski 28 13 24 | j.angielski 42 46 44

rozszerzony ustny

matematyka 31 13 29 | j.angielski 45 - 45
r0ZSzerzony

geografia 26 - 26 | j.niemiecki 24 - 24
J. niemiecki 27 - 27
ustny
matematyka 35 32 34
biologia - 17 17

Rowniez wyniki ostatnich lat zdawalnosci egzaminow zawodowych pokazuja, ze jest

jeszeze wiele do zrobienia w tym zakresie. W roku szkolnym 2023 / 2024 zdawalno$é

wszystkich klas technikum wyniosta 65%. Rok weczesniej, w klasach technikum — 79%,

natomiast w klasie kucharz — 80%.




Wyniki egzaminow potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe

Rok szkolny 2022/2023

Wyniki egzaminow potwierdzajgcych kwalifikacje zawodowe (Srednie

wyniki w %)

Zdawalno$¢ ogélem ...... 79.....% uczniow

Zawod Dziewczgta | Chlopey Razem
Tecknik Hotelarstwa — (Sredni (Sredni (Sredni
kwalifikacja HGT.06 wynik w %) | wynik w %) | wynik w %)
Czes¢ teoretyczna 66 75 67
Czes¢ praktyczna 86 79 85
Technik Zywienia i Uslug

gastronomicznych -

kwalifikacja HGT.12

Cze$¢ teoretyczna 71 69 70
Cze$¢ praktyczna 80 87 84
Technik Ochrony

Srodowiska -

kwalifikacja CHM.05

Cze$¢ teoretyczna 1 71 69 70
Cze$¢ praktyczna 80 87 84

Wyniki egzaminow potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe (Srednie

wyniki w %)
Zdawalnos¢ ogdtem — czg$¢ teoretyczna:...... 80...... % uczniow.
Zdawalnos¢ ogotem — czes¢ praktyczna:...... 100...% ucznidw

Zawod Dziewczgta | Chlopey Razem
Kucharz (branzowa) (Sredni (Sredni (Sredni
kwalifikacja HGT.02 wynik w %) | wynik w %) | wynik w %)
Cze$¢ teoretyczna 65 62 64
Czes¢ praktyczna 65 95 95




Rok szkolny 2023/2024

Wyniki egzaminow potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe (Srednie

wyniki w %)

Zdawalno$¢ ogdtem — czes¢ teoretyczna:...... 84...... % uczniow.

Zdawalnos¢ ogotem — czes¢ praktyczna:...70...... % uczniow

Zdawalno$¢ ogotem .....05......% uczniow

Zawod Dziewczeta | Chlopey Razem
Technik Informatyk —

kwalifikacja INF.02

Czes¢ teoretyczna - 48 48
Czes$¢ praktyczna - 58 58
Technik Hotelarstwa —

kwalifikacja HGT.06

Czes¢ teoretyczna 71 82 76
Czes¢ praktyczna 87 91 89
Technik Zywienia i Uslug

gastronomicznych -

kwalifikacja HGT.12

Czes¢ teoretyczna 73 75 74
Czes¢ praktyczna 76 86 80
Technik Ochrony

Srodowiska —

kwalifikacja CHM.05

Czesc¢ teoretyczna 70 74 72

Czes¢ praktyczna 82 82 82

Przyczyna takiego stanu rzeczy jest czgsto brak motywacji do nauki, spowodowany
duzymi zaleglo$ciami, brak wypracowanej na wczesniejszych etapach edukacyjnych
systematycznoéci w pracy nad soba, ale jest tez wiele przyczyn Srodowiskowych. Nasi
uczniowie niejednokrotnie pochodzg z rodzin o niskim statusie spolecznym
i materialnym. Zdarza sie, ze rodzice uczniow w ogole nie wykazujg zainteresowania swoimi

dzieémi i ich postepami w nauce. Priorytetem jest, aby dziecko otrzymato promocj¢ do klasy



programowo wyzszej, a juz wyniki w nauce, osiggni¢cia czy rozwijanie zainteresowan nie majg
dla nich wigkszego znaczenia.

Dlatego tez, majac $wiadomos¢, ze dla duzej czesci naszych ucznidow szkota jest
czesto jedynym miejscem kulturotwdrezym i wptywajacym na motywacje do rozwoju,
staramy si¢ wywigza¢ z tego zadania jak najlepiej. Ale niestety, nie zawsze mamy
wystarczajace  $rodki, by zapewni¢ mlodym ludziom to, czego od szkoly oczekujg.
Stad realizacja projektu, ktory oprocz mozliwosci skorzystania z dodatkowych zajec
o charakterze wyréwnawczym czy rozwijajacym, umozliwi zapoznanie si¢ obszarami,
do ktorych dostep w matych srodowiskach jest utrudniony lub — ze wzgleddéw finansowych —

wreez niemozliwy.

Szkota ksztalcaca w zawodach powinna posiada¢ pracownie do ksztalcenia
zawodowego  praktycznego 1 teoretycznego. Uczniowie zdobywajacy — wiedze
w zawodzie kucharz i technik zywienia 1 ustug gastronomicznych korzystaja z warsztatow
szkolnych 1 pracowni gastronomicznych, gdzie odbywajg praktyczna nauke zawodu. Jednak
czes¢ restauracyjna, cukiernia 1 szkolny bufet, swym wyposazeniem, czesto odbiegajg
od przyjetych standardéw. Aby wiec uatrakeyjni¢ zajecia i przyciagngc uczniow, cheieliby$my

doposazy¢ w/w sale.

W roku szkolnym 2019/2020 wzbogacilismy naszg oferte edukacyjng i utworzylismy klasy:
technik informatyk i technik programista. Poniewaz sg to nowe kierunki, nie posiadamy jeszcze
wlasciwego doposazenia, aby w pelni wykorzysta¢ mozliwosci uczniow. Technologia
informatyczna rozwija sie¢ w szybkim tempie. Chcac odpowiednio przygotowaé naszych

absolwentow musimy zapewni¢ im nowoczesny sprzet i oprogramowanie do nauki.

Poza doposazeniem pracowni wskazane jest rowniez zaproponowanie mlodziezy
dodatkowych zaje¢ teoretycznych 1 praktycznych oraz kurséw wzbogacajacych ich wiedze, jak
1 umiejetnosci w zawodzie, podnoszacych ich ,,atrakcyjnos¢’ na rynku pracy i pozwalajgcych
osiagnac¢ wyzsze wyniki na egzaminach zawodowych. W tym celu przeprowadzono ankiete na

temat szkolen pozwalajgcych uczniom zdoby¢ rozne kwalifikacje.



kurs barmana

kurs dietetyka

kurs baristy | stopnia

kurs baristy Il stopnia

kurs alternatywnych meto...
kurs zaawansowany latte art
kurs sensoryczny

kurs sommelierski

kurs kuchnia $rédziemno...
kurs kuchnia francuska

kurs kuchnia wioska

kurs kuchnia molekularna
kurs nowoczesne dania ku...
kurs ogrodniczy - zielen m...
kurs obstugi programu Cor...
kurs Photoshop

kurs React - praktyczne pr...
kurs AngularJS - praktycz...
kurs Vue - praktyczne proj...
kurs Node.js - praktyczne...
kurs Django - praktyczne...
kurs Android Studio - prakt...
kurs Visual Studio - prakty...
Kurs profesjonalna recepc...
Kurs housekeeping - profe...
Kurs tworzenie pakietow p...

128 (60,4%)
—44 (20,8%)
81 (38,2%)
-53 (25%)
25 (11,8%)
24 (11,3%)

—5(2,4%)

-16 (7,5%)
22 (10,4%)
35 (16,5%)
59 (27,8%)
26 (12,3%)
—15 (7,1%)
19 (9%)
—10 (4,7%)
56 (26,4%)
16 (7,5%)
10 (4,7%)
—11 (5,2%)
13 (6,1%)
-9 (4,2%)
22 (10,4%)
34 (16%)
22 (10,4%)
20 (9,4%)
12 (5,7%)

50 100 150

Najwigksze zainteresowanie wsrod glosujacych zdobyty:

» kurs barmana — 60,4%

» kurs baristy I stopnia — 38,2%

» kurs kuchni whoskiej —27,8%

» kurs Photoshop —26,4%

» kurs baristy II stopnia —25%

» kurs dietetyka — 20,8%

» kurs kuchni francuskiej — 16,5%

Zajecia takie skierowane bedg do uczniow klas technikum i zawodowych kucharskich, celem
zwiekszenia szans edukacyjnych i rozwojowych, zdobywania do§wiadczen oraz podniesienia
kwalifikacji zawodowych przysztych absolwentow. Z przeprowadzonej ankiety z mtodziezg
wynika, ze zapotrzebowanie na forme¢ ksztalcenia w postaci kursow jest bardzo duze.
W zwigzku z tym chcieliby$my wyjs¢ naprzeciw oczekiwaniom uczniéw 1 zaplanowac
szkolenia:
e Kurs barmana — szkolenie bedzie obejmowacé praktyczng nauke 2z zakresu
umiejetnosci barmanskich I stopnia, ktore wyczerpujaco przygotowuje do pracy

za barem. Przeznaczony jest zarowno dla 0sob, ktore dopiero zaczynajg swoja przygode



ze sztukg barmanskg, jak 1 dla tych, ktérzy juz pracujg 1 chcg podnies¢ swoj
profesjonalizm.

e Kurs baristy I, II stopnia — przeszkolenie bedzie sktadac¢ si¢ z praktycznej nauki
z zakresu umiejetnosci obstugi ekspresu cisnieniowego, w tym: przygotowania
espresso, spieniania mleka, przygotowania podstawowych kaw na bazie espresso,
biezacej konserwacji i czyszczenia sprzetu, ustawiania mtynka, podstaw latte art.

e Kurs kuchni wloskiej — specjalizacja bedzie sktada¢ si¢ z praktycznej nauki
przygotowania wloskiego makaronu i pizzy, technik przyrzadzania whoskich deseréw
oraz tradycyjnych dan, jak rowniez wiedzy na temat produktéw potrzebnych
do sporzadzania potraw.

e Kurs Photoshop — szkolenie bedzie sktadac sie z praktycznej nauki retuszu fotografii,
chetni uczniowie zdobedg wiedzg na temat interfejsu, podstawowych narzedzi 1 paneli
programdw do przerobki zdje¢ oraz dowiedza si¢ jak korzysta¢ z warstw korekeyjnych,
efektow, filtrow 1 trybéw mieszania.

e Kurs dietetyka — zajecia skierowane bedg do uczniéw chcacych zdoby¢ wiedze
z dziedziny odzywiania, zakresu pracy trenera personalnego, rozwigzywania
kluczowych probleméw w treningu personalnym oraz analizy aktualnych trendéw
zywieniowych w kontekscie rzeczywistej uzytecznosci w dgzeniu do konkretnego celu.

e Kurs kuchni francuskiej — na warsztatach uczniowie dowiedza si¢ jak przygotowaé
klasyczne dania z réznych regionow Francji, zdobeda wiedze z zakresu technik
przyrzadzania tradycyjnych przystawek oraz deserow.

e Kurs sommelierski — szkolenie, podczas ktorego praktykanci nabedg wiedzg na temat
produkeji win 1 najwazniejszych regionéw winiarskich, sposobéw podawania i doboru
wina do potraw.

e Kurs kelnerski — ¢wiczenia majgce na celu podniesienie kwalifikacji zawodowych
z zakresu kelnerstwa odbywac sie bedg przy zaaranzowanym stole konsumenckim,
gdzie nastapi petna obstuga gosci przez kazdego z uczestnikdéw (w tym powitanie gosci,
przyjmowanie zamédwien, serwowanie potraw 1 napojow, realizacja rachunku,
pozegnanie gosci).

e Pozostale kursy objete ankietg bedg realizowanie w ramach mozliwosei 1 ilosei

chetnych.

Ogromnym problemem, z ktéorym borykaja si¢ nasi uczniowie jest matematyka.

W duzej mierze powodem sg braki z poprzednich etapdw edukacyjnych oraz niewielka liczba



zaje¢ wynikajgca z siatki godzin dla klas technikum. Generalnie jest to przedmiot, ktory
od czasu, kiedy pojawil si¢ na maturze jako obowigzkowy, sprawia najwigcej trudnosci.
Dlatego tez, chcielibysmy wyj$¢é naprzeciw oczekiwaniom mtlodziezy i zaproponowac im
dodatkowe zajecia, ktore w zamierzeniu majg stanowi¢ dopetnienie lekcji matematyki. Pozwoli
to lepiej przygotowaé ich do maturalnego egzaminu zewnetrznego oraz pomoéc przy
egzaminach zawodowych, gdzie wiele zadan $ci$le zwigzanych jest z dziataniami
matematycznymi.

e zajecia dodatkowe — Matematyka nie musi by¢ trudna.

W dzisiejszych czasach, przy swobodnym przeptywie Iudnosci pomigdzy
poszczegdlnymi panstwami europejskimi, absolwent szkoty ponadpodstawowej powinien
w stopniu zaawansowanym postugiwac si¢ przynajmniej jednym jezykiem obcym. Szczegolnie
wazna jest ta umiejetnos¢ dla absolwentow technikow i klas zawodowych o profilach
gastronomicznych 1 hotelarskich, gdyz w swej przyszilej pracy bedg mieli mozliwosé
bezposredniego obcowania z zagranicznymi gos¢mi. By zwiekszy¢ ich szanse na rynku pracy
i wspomoc proces edukacji jezykowej (egzamin maturalny) chceieliby$Smy zaproponowac¢ im
dodatkowe zajecia z jezyka angielskiego i niemieckiego.

e zajecia dodatkowe z jezyka angielskiego - ENGLISH IS EASY
e zajecia dodatkowe z jezyka niemieckiego - DEUTSCH IST EINFACH

Od wielu lat, na terenie naszej szkoty dziata Szkolny Osrodek Kariery, ktéry oferuje
pomoc w zakresie doradztwa zawodowego. Swoim dzialaniem wspiera mtodziez nie tylko
naszag, ale rdwniez innych szkot z terenu gminy 1 powiatu. Z wywiaddéw z uczniami wynika, ze
takie spotkania pozwalaja im na lepsze planowanie swojej przysztosci 1 uwazajg je za bardzo
wartosciowe. Dodatkowe finanse pozwolityby nam wzbogaci¢ warsztat pracy doradcy
zawodowego o nowoczesne programy multimedialne i pozwolityby na przeprowadzenie

indywidualnych spotkan z mtodzieza.

Podsumowujac, realizacja projektu finansowanego ze $rodkéw UE pozwolitaby
wyposazy¢ baze dydaktyczng szkoty, co niewatpliwie podniostoby atrakcyjnos¢ naszej oferty
edukacyjnej i przyciagneto do szkoty nowych uczniow. Kolejng istotng korzyscig bytoby
wyposazenie naszych obecnych uczniow w kompetencje gwarantujace im lepszy start
w doroste zycie. Szkolnictwo zawodowe wraca do task. Jest tym obszarem, w ktory warto

inwestowac.



Diagnoza  zostala opracowana  przez  Jacka  Jareme w  zwigzku

z planowanym zlozeniem wniosku o wsparcie EFS.
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